KILCHEN

O NAS

Grizzly Kitchen je Cesky gastronomicky projekt, ktery se zameéruje na grilovani a
vareni na otevifeneém ohni.

Byl zalozen v roce 2023 a vznikl z nadseni pro venkovni vareni a touhy priblizit
lidem tradicni techniky pripravy jidla. Grizzly Kitchen se proslavil natacenim
videi z lesa, kde ukazuiji, jak pfipravit rizna jidla na otevfeném ohni, coz pfinasi
jedineCnou atmosféru a autentickeé chute.

Jejich videa maji nejen kulinarsky, ale
| relaxacni aspekt, diky Cemuz si ziskali popularitu .

Maji za sebou akce spolec¢né s Janem Puncocharem a dalSimi znamymi lidmi.
Mezi véstsi Uspéchy patfi spojeni s Amazing Places, kurz grilovani pro Kaufland
nebo treba privatni catering pro kapelu Krystof ¢i hudebnika Marpa.

Grizzly Kitchen se také ucastni ruznych prestiznich akci, kde jejich jidlo sklizi
velky uspech. Kromeé toho poradaji Skolu grilovani, workshopy a catering pro
rizné prilezitosti, jako jsou svatby a firemni akce.

Zajimavou spolupraci bylo
jejich spojeni s vyrobcem keramickych grill Big Green Egg ¢imzZ se stali
ambasadory znacky.
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UVITACI RAUT

Na naSi svatbé je uvitaci raut idealni zplsob, jak pfivitat hosty jeSté pred obfadem a vytvorit pfijemnou atmosféru plnou chuti.
VétSinou zaCindame uz brzy rano s pfipravou — pomalu, peclivé a s laskou ke kazdému detailu, aby vSe bylo perfektni, az hosté dorazi.

CO VAS NA UVITACIM RAUTU CEKA:
Pinsa s vyzralou Sunkou - krfupava, nadychana a s lahodnou Sunkou.
Flammkuchen se smetanovym zakladem - jemny a aromaticky, idealni k pripitku.
Mini rizeCky — malé kousky, velka chut.

Tapas — rozmanité chutg, které potési kazdého.
Vybér salamui a uzenin - pro milovniky tradi¢nich delikates.

Kanapky a dalsi drobné obcCerstveni.

Marinovaneé olivy — jemne aromatické a osvezujici na zahajeni svatebniho dne.

Uvitaci raut je perfektni zaCatek svatebniho dne...
hoste si mohou v klidu vychutnat drobné pochoutky, popovidat si a naladit se na slavnostni naladu



OBEDOVY RAUT

Polévka - roznasena

Hoveézi vyvar s jatrovymi knedliCky a nudlemi
polévka je servirovana Cerstva pfimo ke stolu, plna chuti a vané.

Salaty

Téstovinovy salat se zeleninou
Melounovo-okurkovy salat s fetou

Zeleninovy a listovy salat

Tzatziky — osvézujici doplnék k hlavnim chodim
Grilovany little gem salat

Carpaccio z repy

Hlavni chody

Uzena veprova panenka nebo pecené na tfeShovém dreveé

Gulas z kotliku

Trhané maso z prestického prasete

Asijsky blcek v teriyaki glazure

Grilovana krkovicka

Rozpecené hermeliny s medem, hruskou, modrym syrem a hroznovym vinem
PecCena sekana

Zauzeneé lososove kousky

Grilovana hliva

PFilohy

Pecené brambory se syrem a lanyZzem
Stouchané brambory s cibulkou a miso maslem
Grilovana zelenina

Dipy a omacky

Peprova omacka s brandy
Japonska majonéza

Cesnekovy dip

Limetkova majonéza s bylinkami




VECERNI GRILOVANI

Vecer si uzijeme pohodovou atmosféru u grilu, kde se hosté mohou tésit na pestrou nabidku mas a lahodnych priloh. Grilovani probiha primo na misté, Cerstvé
a Stavnaté, idealni pro zakonCeni svatebniho dne.

Neapolska pizza : kfupava, s Cerstvymiingrediencemi.
Burgery s trhanym masem a coleslawem

Asijsky bucek

Steaky : flank, rump, tomahawk dle dostupnosti
Kureci steaky

Veprove steaky

Klobasky

Prilohy

Cerstvé pecivo

Vybér salatl




JAK TO
FUNGUJE

Podle potreby a vzdalenosti prijedeme brzy rano, nebo den pred udalosti, postavime vSe potrebne, rozpalime grily, pece a zaCiname s
pfipravou . Od pocCtu hostd a naroCnosti se odviji mnozstvi personalu. Prekvapivé i tzv.“mala“ akce muize znamenat naro¢nou pripravu,
protoze rozpocet zpravidla nepokryva dalsi personal. Jsou pro nas fyzicky i Casové naroCnéjsi. Paradoxné tak mize mensi pocet lidi
prodrazit ¢astku na osobu. Vyjizdi obvykle 3-4 Cleny tym kuchard + divky na servis. Kompletni vybaveni a doba i narocnost pripravy je
témer stejna, castka se jen rozklada mezi mensi pocet lidi.

Nabidka se pokazdé liSi, kazda akce je original. . Aby nabidka skuteCné uspokojila vSechny hosty, nepfipravujeme tri vetsi chody, ale
mnohem radéji velky raut kde ochutnate takrka vse zajimave, ve vybéru nékolika jidel, aby se vasi hosté bavili a ochutnali toho co nejvic, a
nemuseli se cely den koukat jen na chlebiCky, zakusky a nudna nepestra jidla.

Nedeélame nakladaneé hermeliny a topinky s tatarakem ani podobna nudna jidla, chceme aby to byl zazitek..

Kazda nabidka se prizplsobuje mistu, skladbé hostl, momentalni nabidce toho s kym spolupracujeme, farmy obchody a trhy , ale tfeba i
okamzité improvizaci nebo zachvatu kreativity kuchare, ktery si prave privezl noveé recepty z ciziny a touzi je predvest.
Pracujeme nejradéji s masem, a sezoni zeleninou. Vejce jsou z domaciho chovu, nebo bio kvality. Maso, zverina a ryby od osvedcenych
dodavatelu. Lepek je jen tam, kde ho lze o¢ekdvat, v peCivu a strouhance na Fizky.

Varime od rana nebo odpoledne, a konCime cca ve. 21 hodin. (jidlo na cely den pro vsechny vase hosty). Co bude navarené a hotove
dostavate na stll v rautu, my balime a mizime, pfipadné jdeme spat.

Pro pfichozi jsou nachystany salatky, flammkuchen, pinsa z italské pece alfa forni a rizné dobroty na ochutnani, napfiklad melounovy
salat se syrem, jahody s Cerstvou bazalkou, miniburgery a rizeCky, marinovana repa a dalsi pochoutky, jako zakourené brambory na sené a
podobné.
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TESIME SE
NA VAS!

At uz si vyberete prave nas, nebo nékoho jineho, vérime, ze vas svatebni den bude naplnén radosti, laskou a dokonalymi chvilemi, které si
budete pamatovat cely zivot. Prejeme vam, aby kazdy okamzik tohoto dne odrazel vase predstavy, byl presné podle vaSich prani a plny
stesti, smichu a vzajemného porozumeni. At se vam podari vytvorit vzpominky, na které budete s laskou vzpominat, a at je vas den skutecne
vyjimecny a nezapomenutelny.

Cena cateringu je véetné nakladld na dopravu, suroviny, servis
material, jako je kokosové drevéné uhli, personal a debaras




KONTAKT

735212144
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www.grizzlykitchen.cz

grizzlykitchencz@gmail.com
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